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"V tnsere Vielfalt ist auBerordentlich grofl, und jede Sor-
te ist von ganz eigener Art: mal herzhaft, mal mild; mal
sduerlich, mal 508, mal knackig, und immer mit einem
besonderen, typischen Aroma. Und genauso vielflfig er-
freuen wir Dich in Haupt-, Vor- und Machspeisen, als Sa-
lat, in Gebdck, in /wischenmahlzeiten und vielern meahr.
Wir erfrischen Dich und schenken Dir Freude mit unseren

Wir ischen ; .
E?'l"lh iﬁg'—.;fénken g Farben und unserem Geschmaock. Obst essen ist gesund,
s e

Dir Freudels besonders dann, wenn wir ohne Chemie und unter na-
tirlichen Bedingungen heranreifen durften.

lambicrle SBananen

Fir 4 Personen

& Bananen
80 g Margarine 'r’
80 g Zucker
4 ¢l. Grand Marnier
4 el Stroh-Bum 80%

I Die Bononen schilen, lngs In siner Bratpfanne die Hilfte
: 3 halbieren wund sinmal quer der Margorine erhifzen, den
Zubereitungszeif: schnaiden Zucker dazugeben und unter Rijh-
ren broun werden lassen. Die Ba-

cn. 25 Minuten nanen hinzufigen

Variante:

Sie kénnen dieses
Rezept auch mit

Ananasstiicken
ausprobieren.
Zu den flambierten _
ul, = e
Frichten pafit b el
sehr gut ein kihles ) Die Bananensticke bei stor- ._l’ Die Planne etwas schrig hal-
zjrrﬂr]EﬂSGf'bEF '-h:' kar Hitra von haiden Saiten ten und den Alkahal mit 2inem
i anbraten. Grand Marmier und Atreichholz vorsichtig in Hommen
Slrah-Bum |J-::|.rl.|-;_;|::|::-|'.-n satren. Die flambieren Bonanen

aul Tellern anrichien.



